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Levesek 

Tyúkhúsleves daragaluskával és zöldségekkel (A,C,L) 

1250 Ft 

Chilis-gyömbéres sütőtökkrémleves 

 pirított tökmaggal (G) 

1350 Ft 

Tárkonyos vadraguleves (G,L) 

1500 Ft 

Előételek 

Tatárbeefsteak savanyított zöldségekkel  

és pirítóssal (A,C,M,L) 

2900 Ft 

Krémválogatás bagettkarikákkal (A,D,G,M) 

(padlizsán, snidlinges-juhtúrós, füstölt lazacos) 

2650 Ft 

Főételek 

Roston sült fogas filé kapros-tejszínes burgonyával és 

rántott tökkel (A,C,G,D) 

3750 Ft 

Csirkemell supreme vargányás rizottóval (G,L) 

3150 Ft 

Rántott sertésborda édesburgonya hasábbal (A,C)  

2850 Ft 

Tarjasteak lecsós tarhonyával (A,C) 

3150 Ft 

Sous Vide libamell roséra sütve krémes polentával, 

vörösboros céklával (G,L,O) 

3800 Ft 

 

Konfitált libacomb káposztás rétessel és libamájas 

burgonyapürével (A,C,G,L) 

4650 Ft 

Marhapofa vadasan szalonnás 

zsemlegombóccal(A,C,G,L,M) 

3650 Ft 

Rozmaringos báránycsülök sütőtökös gnocchival, sült 

kelbimbóval (A,C,G) 

4800 Ft 

Erdei gombás tagliatelle parmezánnal (A,C,G) 

2650 Ft 

 

Gyerekeknek 

Rántott csirkemell hasábburgonyával és ketchuppal 

(A,C) 

1950 Ft 

Paradicsomos tagliatelle parmezánnal (A,C,L) 

1850 Ft 

 

Desszertek 

Rozmaringos almatorta (A,C,G) 

1100 Ft 

Gluténmentes máktorta citromos 

mascarponekrémmel(C,G) 

1250 Ft 

Házi csokoládés Brownie gesztenyehabbal és 

vörösboros körtével 

(A,C,G,O) 

1450 Ft 

 

Áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. 
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Suppen 

Hühnersuppe mit Grießnockerl und Gemüse (A,C,L) 

1250 HUF 

Chili-Ingwer Kürbiscremesuppe  (G) 

1350 HUF 

Wildragoutsuppe mit Estragon (G,L) 

1500 HUF 

Vorspeisen 

Beef Tatar mit mariniertem Gemüse 

dazu Toast (A,C,M,L) 

2900 HUF 

Drei Sorten Aufstrich dazu Bagett (A,D,G,M) 

(Aubergine,Schnittlauch-Schafkäse,geräucherter 
Lachs) 

2650 HUF 

Hauptgerichte 

Zanderfilet vom Rost mit Dill-Rahm Erdäpfel dazu 
gebackener Kürbis (A,C,G,D) 

3750 HUF 

Hühnerbrust Supreme mit Steinpilz Risotto (G,L) 

3150 HUF 

Schweineschnitzel mit Süßkartoffel Pommes (A,C) 

2850 HUF 

Schopfbraten mit Letscho-Eiergraupe (A,C) 

3150 HUF 

Rosa gebratene Sous Vide Gänsebrust mit cremiger 
Polenta dazu Rote Rüben (G,L,O) 

3800 HUF 

 

Confitierte Gänsekeule mit Krautstrudel dazu 
Gänseleber-Erdäpfelpüree (A,C,G,L) 

4650 HUF 

Rindswangerl in pikanter Sauce mit Speck-
Semmelknödel (A,C,G,L,M) 

3650 HUF 

Lammstelze mit Rosmarin, dazu Kürbis-Gnocchi und 
gebratene Kohlsprossen (A,C,G) 

4800 HUF 

Tagliatelle mit Waldpilzsauce und Parmesan  (A,C,G) 

2650 HUF 

 

Für Kinder 

Hühnerschnitzel mit Pommes und Ketchup (A,C) 

1950 HUF 

 Paradeiser Tagliatelle mit Parmesan (A,C,L) 

1850 HUF 

Nachspeisen 

Rosmarin-Apfeltorte  (A,C,G) 

1100 HUF 

Mohntorte mit Zitrone-Mascarponecreme  

Glutenfrei (C,G) 

1250 HUF 

Hausgemachter Schokoladen Brownie mit 
Maronischaum und Rotweinbirne  

(A,C,G,O) 

1450 HUF 

Alle Preisen verstehen sich in HUF und MwST inkludiert. 


